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Foie gras, confit, terrines, charcuterie
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Conserves Artisanales - Coffrets Cadeaux - Foie Gras - Repas Gastronomiques

e La Ferme de Lafitte vous propose pour 2022

e
S

JOURNEES A THEMES

EVENEMENTS 1°" Semestre 2022

» Journée des retrouvailles a partir
de 23€ par personne

> Féte du Cochon et Cochonnailles a
la ferme — 1 Lot de charcuterie
offert par personne : 33,50€/Pers
Sans animation + Forfait 380€ Avec

animation

Féte du Jambon a la ferme -1
Jambon offert par personne :
45,50€ par Pers Sans animation et
50,50€ avec animation

Journée de la Truffe Repas a la
Ferme - Atelier Truffe - 30€ / Pers
Sans Animation + Forfait 380€
Avec animation dansante

> Journée de la tourtiere et de la
croustade — Démonstration de la
véritable croustade gasconne —
Repas a la ferme : 29,50€ par pers
— Possibilité d’avoir une animation
musicale

> Journée a la ferme a 23€

Journée Randonnée en Albret a
partir de 26€

Festin Gaulois autour du cochon a
la broche a partir de 28€

> Journée Découverte du Terroir a

31€
» Journée Gastronomique a 31€

» Journée Croisiéere et repas sur la
Gabarre a 35€

» Journée Croisiére en Pays d’Albret
a 33,50€

Les journées a thémes sont valables
sur une date a votre convenance
(sous réserve de disponibilité)

» Lundi 14 Février 2022 : Saint Valentin avec Michel Etcheverry
Repas Spectacle 33,50€ / Pers (tout compris) + 1 Rose offerte/pers

» Mardi 15 Février 2022 - Saint Valentin Repas Spectacle Cabaret

Music-Hall avec la revue Mike Angel’s- 36,50€/Pers (1 Rose /pers)

> Jeudi 24 et Vendredi 25 Février 2022 : Le Carnaval a Vianne —
Repas Spectacle 35€ / Pers

Samedi 5 et Lundi 7 Mars 2022 : Féte des Mamies et des Papis (1
cadeau a chaque participant) - Repas Spectacle : Bernard Audi,
Jacques et Maryse Tyrol - 33€ par personne

Mardi 1°" Mars 2022 : Féte des Mamies et des Papis (1 cadeau a
chaque participant) - Repas Spectacle Claude Arena sosie de Mike
Brant + Jacques et Maryse Tyrol — 38€ par personne

» Jeudi 3 Mars 2022 : Féte des Mamies et des Papis (1 cadeau a

>

>

chaque participant) - Repas Spectacle KBarré Allan sosie de Claude

Frangois — 38€ par personne

Vendredi 4 Mars 2022 : Féte des Mamies et des Papis (1 cadeau a

chaque participant) - Repas Spectacle avec JM Zanotti — 36€ / pers

Du 17 au 31 Mars 2022 : Féte de I’Agneau - Repas a la ferme 1
gigot d’agneau offert par pers — Journée a partir de 43€/pers)

Repas Spectacle : 36,50€ par personne

Repas Spectacle Menu Poule au Pot 33€ par personne

Dimanche 17 Avril 2022 : Féte de I’asperge a Fargues — Repas a la
ferme 28€ / pers 1 Botte d’Asperge offerte par pers

la ferme 28€ par pers + Forfait 380€ animation

Dimanche 24 Avril 2022 : Féte des Fleurs a Fourceés 28€ par pers
Lundi 2 Mai 2022 : Féte du Muguet- Repas Spectacle avec IM
Zanotti chante les plus belles chansons italiennes-36€/pers
Dimanche 15 Mai 2022 : Féte des Roses a la Romieu - Repas a la
Ferme - 29,50€ /pers (1 rose offerte par pers)

Tout le mois de Mai 2022 : Féte de I'lris a Laplume — Repas a la
ferme — 27,50€ par personne

Du 20 au 30 Mai 2022 : Journée de la Fraise — Repas a la ferme
28,50€ / pers (1 Barquette de fraise Garriguette offerte / pers)
Jeudi 2 Juin 2022 : Féte des Italiens avec Jean-Michel Zanotti et
son accordéoniste : Repas Spectacle — 35,50€ par personne

» Samedi 11 au Samedi 18 Juin 2022 : Grandes Millésimades de
Buzet Repas Ambiance Cabaret en duo 29,50€/pers

>

Vendredi 1er Avril 2022 : Journée du Rire avec le DUO DES NON -

Vendredi 15 Avril 2022 : Fétes de Paques avec Michel Etcheverry —

Samedi 23 Avril 2022 : Féte des Fleurs a Fourcés — Repas Dansant a
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Conserves Artisanales - Coffrets Cadeaux - Foie Gras - Repas Gastronomigques

Fait le : 24 Décembre 2021

Sous réserve de modifications

1
MENUS 2022 EVENEMENTS 2" SEMESTRE 2022
» Menu de la ferme 20€ » Samedi 25 Juin au Samedi 2 Juillet 2022
Grandes Millésimades de Buzet — Repas dansant
» Menu Paysan 22€ » De Septembre a Octobre 2022 Féte du Jambon a la ferme —
45,50€ par personne — 1 Jambon remis a chaque participant
» Menu Eté 23€ » Vendredi 23 Septembre 2022 Michel Etcheverry rend
hommage a Luis Mariano pour les 50 ans de sa disparition —
> Menu découverte 24€ 33,50€/personne
» Journée de la tourtiére et de la croustade — Démonstration de
» Menu aux Demoiselles de Canard la véritable croustade gasconne — Repas a la ferme : 29,50€
26€ /pers — Possibilité d’avoir une animation guinguette
» Menu Poule au Pot a 25€ » Féte du Cochon et Cochonnailles a la ferme — 1 Lot de charcuterie
offert par personne : 33,50€/Pers Sans animation + Forfait 380€ Avec
> Menu Gastronomique a 26€ animation
» Vendredi 14 Octobre 2022 Cabaret Music-Hall avec la Revue
» Menu Terroir 3 27€ Mike Angel’S — Repas Spectacle 36€ par personne
> Vendredi 21 Octobre 2022 Hommage a MIKE BRANT par
» Menu cochon de lait A la broche 3 CLAUDE ARENA — Repas Spectacle 34,50€ / Pers
29€ » Tout le mois d’Octobre 2022 Nouvelle féte du Jambon a la
» Menu Gourmet 29€ ferme — Repas Dansant — 1 Jambon offert par personne
» Du 20 au 30 Octobre 2022 - Journée du Kiwi
> Menu Prestige 35€ » Vendredi 28 Octobre 2022 : JM ZANOTTI chante les plus belles
chansons du Sud-Ouest — Repas Spectacle 33,50€ / Pers
» Menu Palombe a 28€ » Vendredi 4 Novembre 2022 DUO DES NON féte du Rire et de la
Garbure - Repas Spectacle et Dansant 36€
> Petit déjeuner gascon dans les » Samedi 6 Novembre 2022 Féte de la Garbure — Repas Dansant
vignes 12€ a I'accordéon par Jacques & Maryse a 32€
» Du 22 Novembre au 22 Décembre 2022 Féte de la dinde et/ou
> Menu Enfant 9€ du Chapon — Repas Dansant a partir de 42€ (dinde) et/ou 50€
(chapon) — 1 Dinde ou 1 Chapon offert / personne
A I'occasion de la féte de la dinde et du chapon,
Plusieurs spectacles sont proposés : animations et
ambiances différentes (Accordéon, Années disco,
Chanteur, Cabaret, Sosie Mike Brant etc...)

Possibilité de personnaliser votre journée : Menus et visites au choix
Animation musicale et dansante au choix : Nous consulter

La ferme de Lafitte se réserve le droit d’annuler la date 15 jours avant I’évéenement faute
de réservation

FERME DE LAFITTE « Lafitte » 47230 Mongaillard Tél : 05 53 97 20 04
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Jean Pierre CAILLAU Cave de Buzet Véronique Cabaret
Producteur Dana Rev

GRANDES MILLESIMADES DE BUZET
Repas Spectacle et Dansant a la Cave de Buzet

Les grandes Millésimades de Buzet réunissent chaque année prés de 15000 personnes
qui bénéficient de promo allant jusqu'a 50%. Profitez cette année d'un repas avec
animation a la cave de Buzet

Samedi 25 Juin au Samedi 2 Juillet 2022

Animation Dansante au choix 29,50€

(Ambiance Cabaret, accordéon, chants Méditerranéens ...)

9h30 : Accueil a 1a ferme de Lafitte chez Jean-Pierre CAILLAU, pour un petit déjeuner avec café, giteaux,
terrines, rillettes, vin....

11h00 : Accueil A la Cave de Buzet, achat libre au hall et sous le chapiteau.

12h00 : Repas spectacle a la cave de Buzet
Velouté aux Cepes

Charcuterie du Terroir
B8 Cochon de Lait a la Broche

Légumes

Salade et fromage

Croustade aux pommes

Vin rouge de Buzet en bouteille bouchée

Nous mettons a votre disposition sur simple demande la liste des allergénes majeurs présents dans le menu

Du Samedi 25 Juin au Samedi 2 Juillet 2022
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Tous les convives repartent :
1 Jambon (épaule Serrano 4kg env)

Et son sac a Jambon
\§ J

9h30 : Accueil a la Ferme fagon Petit déjeuner (café, rillette, terrine, saucisson, vin
rouge, petits gateaux, etc...)

10h30 : Visite chez un souffleur de verre ou visite des Caves de Buzet ou d’un autre
producteur au choix

e mi-temps

-
-
N

rve de
urnisseur

Nous mettons a votre disposition sur simple demande la liste des allergénes majeurs présents dans le menu
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MiChEI EtCheverry chante

LUIS MARIANO &
Le Pays Basque
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9h : Accueil a la ferme de Lafitte fagon petit déjeuner gascon
10h : Visite des Caves des vignerons de Buzet ou d’un autre producteur

12h : Repas Spectacle et dansant a la salle de Vianne

Menu
Apéritif et Saucisson
% k¥

Velouté de potiron au foie gras
% 3k K

w-Cr

Salade gourmande
(Salade, tomates, terrine de campagne au foie gras, charcuterie etc...)
% 3k K
9 Magret de canard Grillé

Et ses légumes
% %k k

Tarif par personne :
33,50€

Salade et Fromage de Pays

~ % 3k %
PLACES LIMITEES .
Omelette Norvégienne

%k k

Café, Vin rouge et Rosé
(Nous mettons a votre disposition sur demande la liste des allergénes majeurs présents dans le menu)
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Conserves Artisanales - Coffrets Cadeaux - Foie Gras - Repas Gastronomiques

Tarif valable jusqu’au 31/12/2022

Journée Croisiere et repas sur la Gabarre

Tarif de la journée : 35€ (avril a Octobre)

9h30 : Accueil gastronomique a la ferme de Lafitte facon petit déjeuner gascon

- Café, Vin rouge, paté, rillettes, saucisson, petits gateaux

10h30 : Visite chez un artisan souffleur de verre

- Visite chez maitre verrier et sculpteur a I'ancienne gare de Vianne.

- L'atelier est situé dans la boutique de sorte que chacun puisse voir

A . # 7
le four et le maitre verrier a I'ceuvre St S <56
VERRERIETXART lI’_lP«I'l'.l GLARS

12h30 : Repas sur la Gabarre « Les Croisiéres du Prince Henri »

Menu

Apéritif artisanal et de saucisson de canard
0
Garbure Paysanne
U
Terrine de campagne au foie gras
Rillettes de canard au foie gras
0
Jambon Braisé et ses
Pommes de terre persillées
0
Salade et Fromage du pays
U
Croustade aux pommes et a I’ Armagnac
0l
Café
U

Vin rouge et rosé
Nous mettons a votre disposition sur simple demande la liste des allergenes majeurs présents dans le menu

15h30 : Visite chez un producteur au choix
- Chocolaterie artisanale, Chai d’Armagnac, Producteur de miel, Producteur de chevre ... (Liste

non exhaustive)

FERME DE LAFITTE « Lafitte » 47230 Mongaillard Tél : 05 53 97 20 04
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Tous les convives repartent avec :
1 Noix de Jambon 550g env
1 Saucisson de Porc
1 Saucisson de Sanglier
1 Terrine aux cepes 180g Y

9h : Accueil f.a;on Petit Déjeuner a la 12h : Menu Cochonnailles 3 la Ferme
Ferme de Lafitte (Boudin grillé, café, Gateaux, Apéritif et Saucisson
Paté, rillette, Saucisson, vin Rouge etc...) ‘ * 5% %

> Garbure Paysanne au Jarret de Porc
kK %k

10h : Visite chez un producteur au choix . Salade Gourmande de Cochonnailles
L ‘ (Paté, Rillette, Boudin, coppa)

%k %k %k
Cochon Grillé a la Broche

Haricots Cuisinés
%k %k %k

Salade et Fromage
%k kK

Croustade aux Pommes et a ’Armagnac
d %k %k %k ]
Café

4 Vin Rouge et Rosé
Possibilité de vous proposer une : . (Nous mettons a votre disposition sur simple

- Animation musicale pendant et aprés le : demande la liste des allergénes présents d_ans le menu
repas : Supplément Forfait 380€
Ou . o L Tarif par personne :

- Visite au choix I’aprées midi 33,50€ (hors animation)
Valable jusqu’au 31/12/2022

e de Lafitte « Lafitte » 47230 mongaillard Tél : 0553 97 2004  sur la route de Vianne a Xaintrailles
- Email : emilie@fermedelafitte.com — www.fermedelafitte.com
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Vendredi 14 Octobre 2022 — 12h
Salle Jourdain de l'lsle a Vianne

waww/pow un Spectacle Eblowissant digne
des plus grands Cabavet Parisierv accompagnge
d'unw hommage o Clande Frangois
10h : Accueil Gastronomique a la ferme de Lafitte
11h : Visite d’un producteur au choix
12h30 : Repas spectacle et dansant a la salle de Vianne
Kir Maisow et Saucissonv
Velouté de Potimarrow aw foie gras
Salade dw Terroir
(Salade verte vawiée, tomates;, galantine de canowrd o foie gros,
Jjambon, lardons, fritons; foie gras de canowd entier mi-cuit aw torchon)

Towrnedoy de Magret de canawd
Légumes
Salade et Fromage duw Paysy

Croustade auwx pormumnes
Cafe, vinw rouge et rosé enw carafe

Tarif par personne : 36€
Nous mettons a votre disposition sur simple demande la liste des allergénes majeurs présents dans le menu

Ferme de Lafitte « Lafitte » 47230 mongaillard Tél : 0553 97 2004  sur la route de Vianne a Xaintrailles
Email : -
Immatriculation ATOUT France : IM04718001 garantie financiére : Groupama assurance crédit et caution — RC : Aviva assurance




a Journée du Kiwi
| C:// o .
“vs:.»’”Du 20 au 30 octobre 2022
/’ﬁ" f'}\‘ ’ ’ 2

vip ‘w “

9h30 Accuéﬂl a la ferme fag:(m petit déjeuner (café, rillettes,

pate, gateaux...)
10h30 Visite commentée chez un producteur de kiwi

a Feugarolles : explication de la production du kiwi
Apeéritif au kiwi et saucisson

12h00 Repas a la ferme
Salade du terroir

| N Salade, tomate, brochettes de magret séché et kiwi
galantine de canard au foie gras, paté de canard
au foie gras, fritons de canard, lardons

Jambon braise
Pommes de terre frites

L

w J
Une barquette de 500 g de kiwi
offerte a chaque participant Salade — Fromage du pays
15h30 Visite au choix Croustade aux pommes
nous consulter et a Parmagnac
Accompagnee de kiwi

Vin rouge et rose, Cafe

Prix par personne : 28.50 €

(prix valable jusqu’au 31/12/22)
- Possibilité de vous proposer une Animation musicale et dansante : Forfait a pamm de 380€

Email : emilie@fermedelafitte.com — www.fermedelafitte.co
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Vendredi 21
Octobre 2022

Incarné dans la peau de MIKE BRANT, au-dela de la ressemblance physique
étonnante, la performance vocale du chanteur est identique de la star des années
70 CLAUDE ARENA n’imite pas Mike Brant, il est Mike Brant, méme gestuelle, méme

taille et par-dessus méme timbre de voix

CLAUDE ARENA . Repas Spectacle et Dansant organisé
MIKE&"%@ﬁANT par La ferme de Lafitte
LA LEGENDE DES ANNEES 70 Réservation au :
DES TUBES P 05.53.97.20.04 - emilie@fermedelafitte.com

“Tm_[ J \‘ ‘ W 10h Accueil et Dégustation offerte a la ferme de Lafitte a Mongaillard

LAISSE MOI T'AIMER Q P 11h Visite d'un producteur au choix

QUI SAVURA

C'EST MA PRIERE
RIEN QU'UNE IARME A Velouté de Potimarron au foie gras

Salade Gourmande
(Salade verte, tomates, fritons de canard, lardons, Galantine de

Kir Maison et Saucisse aux cépes

C'EST COMME CA QUE JE T'AIME
DIs Wl...

+
RE TROUVEZ _ ?'ﬁf canard au foie gras, jambon fumé, foie gras de canard entier mi-
] cuit au torchon)
Confit de canard

i ‘ § P/ Légumes
des Oﬂﬂﬂem d! h 3‘3’ , Ny Salade et Fromage du Pays
4 S Omelette Norvégienne

Café, Vin rouge et roseé

ExcsPTIONNEL !

I Eau de vie de prune
€T LA LEGENDE COnp

Places Limitées

Animation dansante assurée également
Par Jacques et Maryse Tyrol a Paccordéon

Tarif : 34,50€ (tout compris)

(Nous mettons a votre disposition sur demande la liste des Allergénes majeurs présents dans le menu)

Ferme de Lafitte « Lafitte » 47230 mongaillard Tél : 05 53 97 20 04 Email : emilie@fermedelafitte.com —
www.fermedelafitte.comimmatriculation ATOUT France : IM04718001 garantie financiére : Groupama assurance crédit et caution — RC : Aviva assurance




REPAS CONCERT
JM ZANOTTI chante les plus belles

chansons du Sud-Ouest

Apéritif Maison et Saucisson
* %k k

Velouté aux cépes
%k k
Assiette Gasconne
(Salade, Tomates, lardons, jambon, terrine de campagne au foie gras)
% %k %k
Tournedos de Magret
- Légumes

L Kk %k

Fromage et Salade
% %k %k

Croustade aux Pommes et a I’Armagnac
%k k

Café, Vin Rouge et Rosé
Digestif




UO DTS NON

Jowrnee dw Rire et de lav Garbure

La céléebre équipe du Duo des Non rend visite a Vianne pour 2h de fou rire et de partage

Repas Spectacle organisé par
Jean-Pierre CAILLAU

Réservation au :
05.53.97.20.04 ou
emilie@fermedelafitte.com

Apéritif et saucisson
Garbure Paysanne
Aux manchons de canard confits et Poitrine de Porc
Assiette du Terroir
Jambon braisé
Garniture de légumes
Salade et fromage du Pays
Croustade aux Pommes
Café, vin rouge et rosé

10h A il et Dé tati fferte a |
VIANNE (47) ferme de Lafitte & Mongaillard

Vend rEdi 4 Novem bre 2022 11h Visite d’un producteur au choix
12h Tarif par personne : 36€

(Tout comprris)

Places Limitées

Nous mettons a votre disposition sur simple demande la liste des allergénes majeurs présents dans le menu

Ferme de Lafitte « Lafitte » 47230 Mongaillard Tél : 05 53 97 20 04
Email : emilie@fermedelafitte.com — www.fermedelafitte.com
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Mardl 8 au Jeudi
10 Novembre
2022

FETE DE LA
GARBURE

Possibilité de faire une visite d’un producteur au choix
11h : Apéritif et dégustation de produits du terroir a la ferme de Lafitte

12 : Repas dansont av lov ferme de Lafitte
Apéritif Artisanal et Saucissor de canowd
Garbuwre Paysanne aur manchony de canowd confity
Poitrine de porc

Assiette dw Terroir
(Salade; tomaies; fritons de canard; rillettes de canard; Z‘W//m&d&cman

auw foie gras)
O
Jambonw bravisé

Gawrniture de léguwmes
U
Salade et Fromage duw Pays
Croustade auwx pommes et o VArmagnac

Café; vivw rouge et rosé exw carafe
. o Tarif : 33€ ttc
A‘P res-Mioll Dansant (base de 50 pers)

Nous mettons a votre disposition sur simple demande la liste des allergénes majeurs présents dans le menu

Ferme de Lafitte « Lafitte » 47230 Mongaillard Tél : 0553 97 2004  sur la route de Vianne a Xaintrailles
Email : emilie@fermedelafitte.com — www.fermedelafitte.com
Immatriculation ATOUT France : IM04718001 garantie financiére : Groupama assurance crédit et caution — RC : Aviva assurance




‘\ e Conserves Artisanales

Coffrets Cadeaux
L e &

Foie Gras - Repas Gastronomiques

FETE DE LA DINDE

10h : Accueil a la Ferme de Lafitte a Montgaillard et Dégustation de
produits du terroir

Marché de Noel a la Ferme

Nos producteurs : Miel - Pain d’épices — Pruneaux — Floc de Gascogne — Fromage — Vin de Buzet-
Armagnac — Truffes au chocolat — Foie gras etc...

11h : Visite d’un producteur au choix

1 Tombola gratuite sera proposée durant le repas (6 lots offerts)

* MENU

> a4
S | 0 q 3 S
ﬁ:.,_; > Kir Maison et Saucisse aux cepes
£47°% 0
A S Y . . .
b s Velouté de Potimarron au foie gras
£y @A
_\:; ,‘/;::,.. o ¥ ’i

] l
SeiEe Salade Gourmande de Noél
(Salade verte, tomates, fritons de canard, lardons, Galantine de canard au foie gras, jambon fumé,
Pain d’épices et sa tranche de foie gras de canard)
U
Chapon sauce foie gras
Garniture de Légumes
Salade et Fromage du Pays
l
Omelette Norvegienne
Creme Fouettée
U
Café,
Vin rouge et rosé en carafe
Eau de vie de prune
17h env : Départ

Tarif par personne : 42€
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Conserves Artisanales - Coffrets Cadeaux
{@\_/\.P

Foie Gras -

Repas Gastronomiques

FETE DU CHAPON

10h : Accueil a la Ferme de Lafitte a Montgaillard et Dégustation de
produits du terroir

Marché de Noel a la Ferme

Nos producteurs : Miel - Pain d’épices — Pruneaux — Floc de Gascogne — Fromage — Vin de Buzet- Armagnac
— Truffes au chocolat — Foie gras etc

11h : Visite d’un producteur au choix

1 Tombola gratuite sera proposée durant le repas (6 lots offerts)

MENU
2 Kir Maison et Saucisse aux cepes
R 4 2.
P Velouté de Potimarron au foie gras
3 ¢ oas® }Q‘%
'?«ﬁ.. ~ *rites
SR 2
‘vJ e a <

O

) Salade Gourmande de Noél
k (Salade verte, tomates, fritons de canard, lardons, Galantine de canard au foie gras, jambon fumé, Pain
d’épices et sa tranche de foie gras de canard)
l
Chapon sauce foie gras
Garniture de Légumes
Salade et Fromage du Pays
l
Omelette Norvegienne
Creme Fouettée
D
Café,
Vin rouge et rosé en carafe

Eau de vie de prune
17h env : Départ

Tarif : 50€ par personne




Féte de la Dinde ou du Chapon
8,9 et 10 Décembre 2022

i

10h : Accueil a la Ferme de Lafitte a Montgaillard et Dégustation de produits du terroir
(Vin chaud, saucisson, terrine, rillettes de canard, Café, pruneaux et petits giateaux )

Marché de Noel a la Ferme

[]
\y
Nos producteurs : Miel - Pain d’épices — Pruneaux — Floc de Gascogne — Fromage — Vin de Buzet-
Armagnac — Truffes au chocolat — Foie gras etc... /’,: -
C.9»
(5

y =N
Kir Maison et Saucisse aux cépes * g (
N {
Velouté de Potimarron au foie gras

O (
’ Salade Gourmande de Noél
(Salade verte, tomates, fritons de canard, lardons, Galantine de canard au foie

gras, jambon fumé, Pain d’épices et sa tranche de foie gras de canard)

D L
Chapon sauce foie gras Tous les convives
Garniture (ée légumes repartent avec 1
Salade et Fromage du Pays Dinde ou 1 Chapon
B dans son sac
Omelette Norvegienne . h
Café, Digestif isotherme

Vin Rouge et Rosé

Nous mettons a votre disposition sur simple demande la liste des allergénes majeurs présents dans le menu
Ferme de Lafitte « Lafitte » 47230 Mongaillard Tél : 0553 972004  sur la route de Vianne a Xaintrailles

Email: —

Immatriculation ATOUT France : IM047180 01 garantie financiére : Groupama assurance crédit et caution — RC : Aviva assurance



Mardi 13 et Mercredi 14 B

Décembre 2022

“FETE dé Ia- DINDE ou du CHAPON,

10h : Accueil a la Ferme de Lafitte a Montgaillard et Dégustation de produits du terrml‘*"

+ Marché de Noél a la Ferme

N

Nos producteurs : Miel - Pain d’épices — Pruneaux — Floc de Gascogne — Fromage — Vin de Buzet- S o
Armagnac — Truffes au chocolat — Foie gras etc... 7o
‘C 2
11h : Visite d’un producteur au choix \\"

.
)
¢

1 Tombola gratuite sera proposée durant le repas (6 lots offerts)

MENU
Kir Maison et Saucisse aux cepes = =
0 e
Velouté de Potimarron au foie gras
] oy \
Salade Gourmande de Noél ki - s
(Salade verte, tomates, fritons de canard, lardons, Galantine de canard au foie gras, jambon fumé,
Pain d’épices et sa tranche de foie gras de canard)
]
Chapon sauce foie gras
Garniture de légumes
]
Salade et Fromage du Pays
U
Omelette Norvegienne
Creme Fouettée
U
Café,
Vin rouge et rosé en carafe

Eau de vie de prune
b

17h env : Départ /:Y jﬂ?ﬁﬁ
Tarif par personne ‘
46€ (Dinde) ou 54€ (Chapon)

Nous mettons a votre disposition sur simple demande la liste des allergénes majeurs présents dans le menu



NOUVELLE JOURNEE

Mardi 20 au Jeudi 22
Décembre 2022

FETE de la DINDE ou du CHAPON

10h : Accueil a la Ferme de Lafitte a Montgaillard et Dégustation de produits du terroir

s+ Marché de Noél a la Ferme

Nos producteurs : Miel - Pain d’épices — Pruneaux — Floc de Gascogne — Fromage — Vin de Buzet- 28

Armagnac — Truffes au chocolat — Foie gras etc... e w
Ak )
11h : Visite d’un producteur au choix \\\’

1 Tombola gratuite sera proposée durant le repas (6 lots offerts)

MENU B

z% . : . \ E
\g Kir Maison et Saucisse aux cepes R
Zﬁ . x
¥ § F Velouté de Potimarron au foie gras A
tl R
Salade Gourmande de Noél D

(Salade verte, tomates, fritons de canard, lardons, Galantine de canard au foie gras,

jambon fumé, Pain d’épices et sa tranche de foie gras de canard) A
U
D

|

[
Chapon sauce foie gras
> Garniture de légumes

[

Salade et Fromage du Pays
N

Omelette Norvegienne
Creme Fouettée
[
Café,
Vin rouge et rosé en carafe
Eau de vie de prune

Tarif par personne
42€ (Dinde) ou 50€ (Chapon)

Nous mettons a votre disposition sur simple demande la liste des allergénes majeurs présents dans le menu



